YKPAIHA
YepHiBeubka Mmicbka pana
YrpaBiaiHHs OCBITH
YepuiBeubka rimuasia Nell

HAKA3
02.09.2024 Ne s/

IIpo crBopenns: po6oyoi rpynu HACCP
B UepHiBeubkiii rimuasii Ne 11

Ha Bukonanus 3akoHiB Ykpainu «IIpo OCHOBHI MPUHLMITK Ta BUMOTH 10
0e3meyHOCTi Ta SKOCTI Xap4yoBHX NpPOAYKTiB», «lIpo mepkaBHHI KOHTpPOJIb 3a
JOTPHUMAaHHSIM 3aKOHOJIABCTBA PO XapyoBi MPOAYKTH, KOPMM, MOOIYHI MPOAYKTH
TBAPUHHOTO  IOXOKEHHs, 340pOB’s Ta  Omaronojy4us TBapHH», Hakasy
Minarpononitukd Ykpainu Bia 01.10.2012 p. Ne 590 «IlIpo 3atBepmxenns Bumor
OO0 PO3POOKH, BIPOBA/DKEHHS Ta 3aCTOCYBAaHHS MMOCTIHHO IIFOYMX TMPOLELYp.

3aCHOBaHWX Ha MpuHUMMAaXx CHCTEMH yNpaBiIiHHA 0€3MEYHICTIO XapHOBUX MPOLYKTIB
(HACCP)»

HAKA3Y1O:

1. Creoputu poGouy rpyny HACCP mo po3pobui BMpOBafKeHHA | MIATPUMKH
IpoIexypH 3abe3nedeHHs Oesneku, 3acHoBaHi Ha npuHuunax HACCP y cknani:
Tonosa rpynu: Ynugypko Ipuna €ereniBua - 3actynuuk aupekropa 3 HBP,
- MEIMYHA CecTpa,

Unenu rpynu: Kinak Ceitinana BacuaiBHa - 3aBigyBauka xap4o0Iioky,

Pycy Ipuna BacuiiBna - COLllaJIbHUM TMe1aror.
2. Po6ouiii rpyni HACCP (o 05.09.2024p.):
2.1 Iligrorysati makeT OQilidHOI NOKYMEHTaWil 3 BHMOTaMH IIOA0 Oe3rekH Ta
SKOCTI MPOIYKIIi1, pO3p0OUTH HEOOX1/1HI (POPMHU JTOKYMEHTYBAHHS.
2.2 3abe3neuntH HamiiiHe 1 nocroBipHe ¢yHkuioHyBanHs cucremu HACCP i
NPOBOAMTH  PEryasipHy poOOTY 1O  BIPOBAa/PKEHHIO  BIANOBIAHMX  GOpM
JOKYMEHTYBaHHS, sIK miaATBepKye QyHKuioHyBaHHs cuctemu HACCP.
2.3 3arBepautn ¢yHKuii podoudoi rpynu HACCP i1 poGouwit rutan 3 posnoaury
000B’s3KIB MDXK WIEHAMH po0O04Oi rpymnu. y
2.4 Po6ouiit rpyni HACCP mnpoBoauTu aHaii3 0e3neku 1 sSKOCTI MPOAYKLID, 10

BUTOTOBJISIETBCA B iganbHi YepHiBeubkoi riMHaszii Nell egekTMBHOCTI cUCTEMHU
HACCP.



3. KoHTpo/b 32 BUKOHAHHSM HaKa3y 3a/MLlIato 34 co0010.
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